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KAGITTAET

400 gram kuzu eti

1 adet sogan

Tuz karabiber

1 corba kasigi zeytinyagi
Yagl kagit

Yapilisi: Kuzu etlerini tuz, karabiber ve zeytinyagdi ile beraber karistiriyoruz. Yagl kagidin ortasina koyup sikica
kapatiyoruz. Firin kabina koyup 200 derecelik firinda 30 dakika pisiriyoruz. Gikartinca yagh k&gidi alip servis
tabagina yerlestirip, domates ve biberle stsliyoruz.
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