%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAGITTA ELMA TATLISI

2 adet elma

1 corba kasigr margarin

2 corba kagsidi toz seker

2,5 su bardagi elma suyu

2 adet gubuk targin

1 paket vanilya

2 ¢corba kagsi@i kuru Gzim

Yarim limonun rendelenmis kabugu
1 ¢orba kasigi dut pekmezi

Yagl kagit

Elmalari boylamasina ikiye kesip gekirdeklerini ¢ikarin. Elma pargalarinin dort kati biydkligiinde yagh kagit
pargalari kesin. Iglerine elmalari yerlestirin. Uzerlerine margarin sriin. Toz seker serpin. Yarim su bardagi elma
suyunu elmalarin Gizerine gezdirin. Yagl kagitla elmalari iki kat olacak sekilde sarin. Onceden isitilmig 175
derece firnda 40 dakika pisirin. Diger taraftan cubuk targin, vanilya, kuru Gziim, rendelenmis limon kabugu,
pekmez ve kalan 2 bu bardagi elma suyunu birlikte kaynatin. Firndan ¢ikardiginiz elmalarin tizerindeki yagl
kagitlari tabak seklinde agin. Uzerlerine kaynayan pekmezli serbeti gezdirip servis yapin.
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