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KAGITTA CIKOLATALI VE VISNELI KEK

https://www.sabah.com.tr

125 gram margarin

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 su barda@ dondurulmus visne
1 cay bardagi damla gikolata

1 cay bardagi sit

Yumurtalar sekerle birlikte bir kaba alip mikserle ¢irpin. Margarini eritip sogutun ve sttle birlikte sekerli karisima
ekleyin. Cirpmaya devam edin. Elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip ¢irpma islemini tamamlayin. Kek
karigimini kiiciik kagit kaliplarin yarisini dolduracak gekilde paylastirin. Uzerlerine 3-4 adet donduruimus visne
koyun. Visnelerin Uzerine de damla ¢ikolata serpin. Onceden isitiimis 170 derece firinda pisirin. Sogutup servis

yapin.

Not: Bu kekleri, eger varsa, oval mekik kaliplarinda da pigirebilirsiniz.
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