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KAGITTA CIKOLATALI VE FINDIKLI KEKLER

110 gr.un

110 gr. seker

110 gr. yumusak tereyagi
2 blyUk yumurta

2 tath kasig1 kakao

50 gr. ¢ekilmis badem

Firini 190 ° C'ye isitin.

Un, seker, tereyadi, yumurta, kakao ve findikin dértte G¢lnu bir kasede birlestirin ve 2 dakika ya da purtizsiiz
olana kadar ¢irpin.

Karigimi kagit kek kaliplarina béldikten sonra tepsiyi firina aktarin ve 12-15 dakika pisirin. Ahsap kirdan ile test
edin, temiz ¢ikarsa kekler pigsmigtir.

Kekleri bir tel rafa aktarin, kalan findiklari Gzerine serpin ve tamamen sogumaya birakin.
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