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KAGITTA CIKOLATALI KEK

2 yumurta

80 gram bitter cikolata

1,5 cay bardag pudra sekeri

1 limon ya da portakal kabugu rendesi
1 palet kabartma tozu

1 cay bardag ¢ig krema ya da st

1 paket vanilya

2 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagdi sivi yag

Yogdurma kabinin iginde un, kakao, irice dogranmis gikolata, kabartma tozu ve vanilyay karistin. Uzerine pudra
sekerini ekleyip iyice harmanlayin. Bu kuru malzemelerin Gzerine sivi yag, ¢i§ krema ve yumurtalari ilave ederek
¢irpin. Bu karisimdan kagikla kagdit kek kalibina paylastirarak tepsiye dizin. 190 derecedeki firnda 15 dakika
pismeye birakin. Sogutup servis tabagina aktarin.
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