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KAGITTA CIKOLATA KAYMAK KEK
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1,5 su bardagi un

1 cay bardagi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 cay bardagi tozseker

6 corba kagsiJ! tereyagdi

2 cay bardagi st

1 adet yumurta

Kremasi igin:

6 corba kasiJi tuzsuz tereyagi
1,5 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

Tereyagl, tozseker ve yumurtayr krema kivamini alincaya kadar ¢irpin. Un, kakao, kabartma tozu, vanilya ve
kalan tim malzemeyi nazikge karistirarak birlgetirin. Yaglanmis kaliplara ya da pisirme kagidina hamuru
paylastirin. 170 derecede isitilmis firnda 25 dakika kadar pisirin. Kremayi hazirlamak icin; tereyadinin yarisi,
vanilya ve pudra sekerini iyice ¢irpin. Kalan tereyagini ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Krema sikacagina
koydudunuz kremayi kekler soguyunca Uzerlerine sikarak servis yapin.
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