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KAGITTA CIGER

4 kisilik Gerekli malzeme:
Yarim kg karaciger

2 dis sarimsak

1 tath kasigi kekik

1 corba kasigi siviyag

1 corba kasigi margarin
Tuz,

karabiber

1 tabaka yagh kagit

Cigeri kugbasi dograyip akar suyun altinda yikayin. Stizgece alip suyunu tamamen stizin. Sarimsagi ince ince
kiyip tuz, karabiber ve kekikle karistirin. Hazirladiginiz karisimi cigerle harmanlayin.

Bir tabaka yagdh kagdidi 4 esit parcaya boélin. Kagit pargalarini firin tepsisine yerlestirin. 1 ¢corba kasidi siviyag ile
kagitlarin her tarafini yaglayin.

Cigerli karngimi 4 esit pargaya bolip kagitlarin igine doldurun. Kigiik pargalara ayrilmig margarini paylastirin ve
kagitlan acilimayacak sekilde paket yapin. Onceden 250 derecede Isiftiimis firina verip 15-20 dakika kadar
pisirin. Ciger paketlerini servis tabagina alip sicak olarak servis yapin.
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