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KAGITTA BILDIRCIN (ELAZIG)

2 ¢orba kagsig margarin

8 adet bildircin

1 adet bitin yagh kagit

Y2 su bardagi et suyu

1 bag kiyilmig maydanoz

250 gr taze mantar

1'er ¢ay kasigi Tuz Karabiber

Birkag su yikanmis mantari bir kaba ¢ikarin, piyaz dograyin. Bildircinlar sirtlarindan yarin, tuzlayin, biberleyin.
Dibi kalin bir tavaya bir kasik margarini koyup kizdirin, bildircinlari géguslerinin (zerine tavaya yan yana koyun,
yogun ateste Uger dakika alt Ust kizartip bir kaba ¢ikarin. Tavaya mantari koyup iki i¢ dakika sote yapip et
suyunu ilave edin. 1-2 dakika kisik ateste kaynatip ocaktan alin. Maydanozu ve kalan margarini karigtirarak
ilave edin. Kagidi acip yaglayin, kagidin orta kismina bildircinlari koyup Gzerine mantarl harci dékin. Kagidin
diger yarisini Uzerine kapatip hava almamasi igin kenarlarini dikkatlice kivira kivira kapatin. Blyudkce bir firin
tabaginin altini yaglayin bildircinli kagidi yirtmadan servis tabagina koyun ve yogun ateste firinda kagit iyice
kabarip hafif renk alincaya kadar birkag dakika pigirip servis edin.
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