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KAGITTA BIFTEK

1 kg biftek

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz ve karabiber
1 tath kasigi kekik

2 adet domates

1 paket mantar

1 paket dilim ¢edar peynir

2 yemek kasi§i tereyagi
Yarim limon suyu

1 metre folyo

Sarimsak hafifce dévilir. Tuz, karabiber ve sarimsak karigtirilarak herbir et bu karisimla hafifce ovulur. Etler tek
tek folyo kagidina konulur. Herbirinin Gzerine halka olarak dilimlenmis domates, kekik, limonlu suda 1-2 tagim
kaynatilip suyu stizildikten sonra ince kiyllmis mantar, birer dilim ¢edar ve findik kadar tereyadi konulup herbir
folyonun agzi kapatilip paket haline getirilerek 180 derece firinda 40 dakika kadar pisirilir.
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