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KAGITTA BIFTEK

90 gr (6 corba kasigi) + 2 tath kasidi tereyadi (klcUk parcalara dogranmig)
6 biftek (her biri en az 250'ser gramlik)

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagsiJ! tane karabiber (hafifce dévilmus)
1/2 kg orta boy domates (ince dilimlenmis)

1 cay kasigi kurutulmus feslegen (istenirse)

250 gr mantar (temizlenmis ve ince dilimlenmig)
2 ¢orba kagiJi taze maydanoz (kiyilmis)

6 ince dilim gravyer peyniri

2 ¢orba kagiJi hardal

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. 6 adet, 30 cm'lik aliminyum kagit keserek, bunlari 2 tatl
kasiJ! tereyagi ile yaglayiniz.

Biftekleri sarimsak ve tuzla ovup, her birini dévilmus karabibere bulayiniz ve fazla biberini silkerek atiniz.

Her bifte@i ayri bir aliminyum k&gidin ortasina koyunuz; tstlerine domates dilimlerini dizip, feslegenleri serpiniz
(iste@e bagl)

Mantarlari domateslerin Ustiine dizip Ustlerine maydanozlari serpiniz.

Domateslerin Ustiine birer dilim gravyer peyniri koyup, Ustlerine hardal siriniiz: en Uste birer gorba kasigi
tereyag yerlestiriniz. Aliminyum kagitlarin uglarini biraraya getirerek biftekleri sariniz. K&gida sariimig biftekleri
bir firin tepsisine dizip, firnda 30-40 dakika pigiriniz. Etleri firndan aldiktan sonra hemen servis ediniz.

Not: Bu yemek, kagidinin i¢cinde, yaninda haglanmig patates ve yesil salata ile servis edilebilir.
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