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KAGITTA BIBERIYELI BALIK

4 adet Balik

2 kasik Biberiye

1 adet Limon suyu

2 ¢orba kasig margarin
1 kase Taze mantar

2 adet Taze sogan

2 dis Sarmsak

1 tath kasigi Tuz

1 tath kasigi Karabiber

Biberiye, limon suyu, tuz karigtinilir. Baliklar bu karisimla ovulur. 4 tane yagli kagit hazirlanir. Kagidi kapatmadan
Once yag surGldr. Yagl kagida 1 tane balik koyulur. Dogranmis yesil sogan ve mantar ilave edilip hava
almayacak sekilde kapatilir. 250 derece dnceden isitilmis firinda 10 dakika pigirilir.
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