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KAGITTA BALKABAKLI KEK

75 gr margarin

1,5 cay bardagi un

3 cay bardag sut

2 adet yumurta

2 cay kasig kabartma tozu
100 gr balkabagi

1 cay kasigr mahlep

1,5 cay bardag toz seker
30 adet kek kagitlari

Yeteri kadar su

Balkabagini haglayip pure yapin. Krep hamuru igin balkabagdi ptresinin igine 75 gr eritilmis margarin, un, st,
yumurta, kabartma tozu, mahlep ve toz sekeri ekleyip plrizsuz olana kadar ¢irpin.

Krep hamurundan kek kagitlarinin igine 2 yemek kagigr koyun. Krep hamuru bitene kadar devam edin.

Kek kagitlarnini firin tepsisi igine yerlestirip 180 derece firinda pisirin.
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