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KAGITTA BALIK

Malzeme:

1 kg. balik

2 ¢orba kagsiJi tereyadi veya siviyag
yarim demet maydanoz

2 blyuk yagh kagit

2 blydk limon

tuz

Yapiligt:

iki yagl kagidi ayri ayri olmak iizere yayarak, bu kagitlarin balik koyacak kismini sivi yag ile yaglayiniz.
Ayiklayip, yikanmig baliklarin yarisini bir kagida, diger yarisini da éblr kagida olmak tzere, bitiin baliklar yan
yana yerlestirin.

Baliklarin Ustline gayet ince kiyilmis maydanoz serptikten sonra kagitlarin yagsiz taraflarini baliklarin Gstiine
dogru kapatin ve sarin. Tepsiye koyup kizgin firina verin. 25-30 dakika pistikten sonra firindan alip kagidin Gst
kisimlarini kesip tabaga alip servip yapin.
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