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KAGITTA BALIK (CIN)

Malzeme (4 kisi igin)

125 gramlik dért dilim dil baldi veya pisi balid
Tuz

2 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi yag

2 adet ¢ok ince kiyllmis sogan

Kizartma yag

Garnitar:

Taze sogan (yesil kismi)

Baliklari ince olarak kesin. Tuz ektikten sonra sirkenin icine atin.

15 santimlik kareler halinde keseceginiz yagh kagitlari, yaga batirin. Her bir balik dilimini kagit parcalarina
yerlestirin, icine de biraz sogan ve maydanoz yerlestirin.

Kagitlari katlayin. Yagi tavada kizdirdiktan sonra her bir dilimi 3 dakika kizartin. Kizaran baligin yagini bir
pegeteyle cektirin. Uzerine taze sodan serptikten sonra hemen servis yapin.
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