—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAGITTA KURABIYE

Yaklasik 25 adet igin;
MALZEME:

Krokan:

100 gr. soyulmus ezilmis badem,
100 gr. esmer seker,
1 yemek kasigi bal,
50 gr. tereyag.

ici:

200 gr. sutlu gikolata,
100 gr. krem santi,
25 gr. tereyagi,

1 yumurta aki,

25 kagit kap.

1. Bademleri orta ateste altin sarisi olana dek kavurun ve sogumaya birakin. Sekeri, bali ve tereyagi eritin,
bademleri katin. Elde ettiginiz karameli ince bir tabaka halinde yaglanmig yaldiz folyoya dékiin. Donduktan
sonra 2,5 cm ¢apinda daireler kesin.

2. Gikolatayi pargalayin, 35 gramini ayirin. Cikolatayi, kremay ve tereya@i bir tagim kaynatin ve sogumaya
birakin.

3. Sertlestikten sonra mikserle karistirip kaplara doldurun. Ortasina yumurta aki dékin, krokan ile Usttine
kapatin. Gikolata ile garnitir yapin.
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