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KAGIT PILAVI

1,5 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi kus Gzima

1 ¢corna kasigi cam fistigi

2,5 su bardagi su yada et suyu
Tuz, karabiber, yenibahar

1 cay bardagdi sivi yag

Yarim ¢orba kasigi tereyagi

3 adet domates

Once piring Ilik tuzlu suda en az yarim saat islatilir, sonra yikanir siiziilir. Tencereye yaglar konur, isininca fistik
atilir, sararinca tztm katilir. Uzim gsismeye baglayinca ince kiyilmig sogan katilir. Sogan kuru gibi olana kadar
kavrulur. Uzerine piring eklenir, 5 dakika kadar kavrulduktan sonra baharatlar eklenir, karigtirilir. En son et suyu
eklenir, tencerenin kapagi kapatilir. 15 dakika orta ateste pisirilir. 6 adet 30*30 yagh kagit kesilir ve bir kaseye
yerlestirilir. Ortasina yarim domates konur ve pilavin altida biri yrlestirilir. Kagidin kenarlari kattlanir, kaseden
alinir ve yaglanmis tepsiye konur. Diger kalan 5 kadit da ayni sekilde doldurulur. Tepsi 6nceden isitilmis 190
derece firinda 15 dakika tutulur. Sonra pilavlar servise hazirdir.
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