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KAGIT PIDE (TRABZON)

1 paket yas maya

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Harg igin:

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 ¢orba kasigi salca

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 ¢ay bardagi su

Uzeri igin:

Tereyagdi

Ik su mayayla karigtirilir. Tuz ve un ekleyerek kulak memesi kivaminda hamur yapilir. 1 saat dinlendirilir.
(Lahmacun gibi) Ince kiyilmis sodan, maydanoz ve diger malzemeler yodurur gibi karistirilir. Dinlenen hamur 8

parcaya ayrilir. Her parca oval olarak ve ince sekide merdaneyle agilir. Yizeyine kiymali har¢ yayilir. 200 derece
firnda 10 dakika pisirilir. Gikinca tereyadi surGlar. Tekrar firina verilir. Kenarlar kizarana kadar pigirilir.
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