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KAGIT KOFTESI

Bir kaba 1 kilo kiyma, 2 yumurta, 1slatiimig, suyu sikilmig 3 dilim bayat ekmek, tuz, biber, rendelerimis orta boy
iki sogan koyun. Hepsini birlikte 10 dakika kadar yogurun. Bir tabaka yagdh k&gdidi yaglayin, kiymayi ortasina
yerlestirin. Su sisesi gibi yuvarlak, uzun bir bigim verin. Yagh k&dida sarin. Bir tepsiye 2 kasik sadeyagd koyun,
kagida sariimis koéfteyi bu tepsiye yerlestirip firina verin. Orta sicakliktaki firnda pigirin. Pisirip soguttuktan sonra
dilim dilim kesip servis yapin.
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