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KAĞIT KEBABI VE YANINDA FEAST KAPLAMALI ELMA
DİLİM PATATES

150 g kuzu budundan kuşbaşı
4 yemek kaşığı Feast Küp Soğan
1 diş sarımsak
1 domates
3-4 sap maydanoz
1 yeşil biber
Tuz, karabiber, kekik
Yağlı kağıt

Kuşbaşı etleri, Feast Küp Soğan’ı, ayıklanıp kesilmiş küp domatesleri, ayıklanıp uzunlamasına bölünmüş
sarımsağı, maydanoz yapraklarını, tuz, karabiber ve kekikle tatlandırarak karıştırın. Yağlı kağıda koyup, birazcık
tereyağı ekleyip paketleyin. Fırın tepsisine yerleştirin, önceden ısıtılmış 230 derece fırında 45 dakika pişirin.
Kebabı kağıt içinde servis yapın.
Feast Elma Dilim Patates’i önceden ısıtılmış 240 °C fırında 15-20 dakika pişirdikten sonra birlikte servis yapın.

ML® Sebzeli Kağıt Kebabı için tıklayın

ML® Sebzeli Kağıt Kebabı (görsel)

© lezzetler.com tarif no:38847 • adı:Kağıt Kebabı ve Yanında Feast Kaplamalı Elma Dilim Patates • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme
tarihi:05.04.2025 - 19:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kagit-kebabi-ve-yaninda-feast-kaplamali-elma-dilim-patates-vt28862
https://lezzetler.com/kagit-kebabi-ve-yaninda-feast-kaplamali-elma-dilim-patates-vt28862
https://tr.ml.md/sebzeli-kagit-kebabi-vt1426
http://www.tcpdf.org

