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KAGIT KEBABI

4 orta boy patates

4 havug (orta boy)

250 gr i¢ bezelye (bir bardak dolusu)
1/2 kilo kuzu eti

1 tath kasigi kekik

60 gr margarin (3 corba kasigi)
500 gr su (iki bardak)

60 gr sivi yag (3 ¢orba kasig)
6 parca yagh kagit

1 orta boy sogan

6 tane kirdan

1 cay kasigi karabiber

Gok az zeytinyagi

Bir tencereye her iki yagi da koyun, yag kizinca kugbagi dogranmis kuzu etlerini igine atin. Tahta kagikla
karstirarak 10 dakika kavurun Uzerine ince ¢entilmis sodanlari ekleyin. Karistirarak bir stire daha kavurun. Iki
bardak suyu Ustiine boca edin. Orta ateste 20 dakika kadar pisirin (etiniz iyice pissin). Et piserken, bir kaba
bezelyeleri bosaltin, patatesleri ve havuglar ufak ufak dograyin, kekigi ilave edin, hepsini iyice karistirin ve bunu
pismekte olan ete katin. Her biri mendil blyUkliginde olan 6 yagl kagidi masaya dizin. Ocaktan indirdiginiz et,
bezelye, patates ve havug karisimini gdz karariyla altiya bolin. Yaglh kagitlarin ortasina bir kasikla bu karigimi
yerlestirin. Kagidi boh¢a gibi dért ucundan kapattiktan sonra bir kiirdanla tutturun. Firin tepsisine dizin.
Kagitlarin Gzerine biraz zeytinyadi ya da su sirin. Orta isil firinda 15-20 dakika pisirin. Kagitlar pembelesince
tepsiyi firndan alin. Uygun bir tabakta sofraniza gétarin.
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