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KAGIT KEBABI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
3 Adet Domates

4 Adet sivri biber

8 Adet arpacik sogan

1 Adet yaglh kagit

500 gr kuzu eti

Sana Klasik'i tavaya alarak sodan ilave edelim ve kavuralim. Sivri biberi ve domatesleri ekleyip, kavurmaya
devam edelim. Daha sonra kuzu sote, tuz ve baharatlar katip 3-4 dakika daha kavuralim. Yagdh kagit alahim ve
firn kabina yayalim. Hazirladigimiz harci kagidin igine koyup kapatalim. Kenarlarini kiviralm. Kagdidin tizerine
siviyag slrerek kapatalim. 180 derecelik firinda, paketlerin Uzeri renk degistirene kadar pisirelim. Kagittan
¢ikartip, sicak olarak servis edelim.
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