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KAGIT KEBABI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
1 Adet sogan

1 Adet havug

100 gr bezelye (haglanmig)

3 Adet sivri biber

350 gr dana eti (kugbasi)

1 Adet kabak

2 Adet patates

2 Adet Domates

Tencereye margarini alip eritelim. Etleri ekleyip suyunu birakip ¢ekene kadar kavuralim. Piyaz dogranmis sogani
ekleyip pembelesene dek kavuralim. Tavla zari iriliginde dogranmis havuglari ekleyip, 2-3 dk.daha kavurmaya
devam edelim. Kugbasi iriliginde dogranmis kabak ve patatesleri, etlerin ve sebzelerin tzerini iki parmak asacak
kadar sicak suyu, tuzu ve karabiberi ekleyerek agir ateste etler ve sebzeler yumusayana kadar pisirelim. Yagl
kagitlarn 20-25 cm.buyUklUkte kareler halinde keselim. Kebabi delikli kepge ile alarak kagitlarin bir tarafina
paylastiralim.lzerine haslanmis bezelyeleri, dilimlenmis domateslerive sivri biberleri ilave edelim. Kagitlarin bos
tarafinidiger taraf Gzerine hafifce siviyag surelim. Isitilmis 200 dereceli firinda paketlerin Uzeri renk degistirene
kadar pisirelim. Paketleri firirndan alip ortalarini keserek servis yapalim.
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