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KAGIT KEBABI

4 TANE PATATES (KUP DOGRANMIS)
4 TANE HAVUG (KUP DOGRANMIS)

1 KILO KUZU KUSBASI

1 KAVANOZ BEZELYE (KONSERVE)

2 KASIK SALCA

TUZ

KARABIBER )
12-14 TANE KESILMIS YAGLI KAGIT

Kugbagi kuzu etlerini yagla birlikte etler iyice yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin. 1 saatten fazla
pisirdim.Etiniz pistikten sonra domates sal¢anizi,karabiberinizi, tuzunuzu,kirmizi biberinizi ekleyin.lsterseniz
biber salgasini da katin, havuclar ekleyin ve onlar biraz yumusadiktan sonra énce patatesleri ekleyip biraz
yumusgattiktan sonra en son bezelyeleri ekleyin ve tencerenizin kapagini kapatip kisik ateste pisirmeye devam
edin.Bu arada yemegin suyunu sirekli kontrol edin, biraz sicak su eklemeniz gerekebilir. Bltlin bunlar
yaparken yagl kagitlari hazirlayin. Serdiginiz her yagl kagit parcasinin i¢ine yaklagsik 3-4 yemek kasigi etli
sebzeli karisimdan koyup katlayin , Hepsini katladiktan sonra firin tepsinize dizin ,tencerede kalan et suyunu
kagit kebaplarinizin arasina gezdirin,kalmamigsa biraz salgall su yapin ve dnceden 180 derece isittiginiz firnda
servis yapmadan énce yaklasik 15-20 dakika daha pisirin.
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