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KaGITTA KEBAP

1 adet kabak

1 adet havug

7-8 adet haglanmig taze fasulye
Yarim su bardagi bezelye

4 adet taze sogan

3 dis sarimsak

5-6 dal kiyilmig maydanoz
2 ¢orba kasiJi beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Havug ve kabagdi ince ince dograyin. Fasulye ve bezelyeyle birlikte bir kaba alin. Baharat ve tuzu ekleyin. Ayri bir
kapta kiguUk kigUk dogranmig sogan, maydanoz, peynir ve dévilmiig sarmisagi karigtirin. Firin k&gidinin igini
yaglayin. Sebzeleri koyun. Uzerine peynirli karisimi yayip kagidi kapayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda
15 dakika pisirin.
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