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KAGIT KEBABI

Elif Korkmazel

500 gram kugbasi kuzu eti
Yarim demet taze sodan
Yarim demet dereotu
Yapim demet maydanoz
2 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz, karabiber

Kimyon

Yagh kagit

Yagl kagidin (izerine etleri koyun. Uzerine dogranmis teze sogani, dereotu, maydanozu, sarimsagi, zeytinyag
ve baharatlari Gzerine ilave edin. Yagdlh k&gdidi paket seklinde sarip firin kabinin igine yerlegtirin. 200 derecedeki
firnda 35 dakika pisirin. Servis yaparken yagli kagidi acip sicak sicak kabiyla servis yapin.
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