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KAGIT KEBABI

750 gram koftelik kuzu eti (kemikli veya kemiksiz)
6 tane yesil sogan

1 demet maydanoz

yarim bardak i¢ bezelye

2 havucg

2 patates

2 domates

1 yemek kasigi kekik

2 yemek kasigi yag

biraz tuz, biber

yarim bardak su

2 tabaka blyuk yagl k&gt

Sebzelerin kabuklarini soyup kiguk kiigik dogradiktan sonra, bitiin malzemeyi blyUlk bir tepsinin icine
koyunuz. Yagh k&gidi, Ust Uste yayiniz. Kagidin icini yagla iyice yaglayip, tepsideki malzemeyi igine bogaltiniz.
Kagidin yanlarini etlerin Ustiine dogru ¢evirerek katlayip etleri dort kése bir paket yapiniz. Sonra bunu iple sikica
baglayiniz. Paketin GstiinG suyla islattiktan sonra bir tepsiye koyup, kizginca firina siirtip, 1-1,5 saat kadar
pisiriniz. Sonra paketi tabaga aliniz. Ustliini makasla kesip attiktan sonra sofraya getiriniz.
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