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KAGIT KEBABI

100 gr sivribiber

5 adet yagh kagit

1 demet dereotu

750 gr kemikli kuzu eti

300 gr arpacik sogani (ince kiyllmig)
2 yemek kasigi sana yagi

1 su bardagi bezelye

Aldig1 kadar kekik

Aldig1 kadar tuz

250 gr domates

Aldig1 kadar taze ¢ekilmis karabiber

On hazirlik olarak arpacik soganlarini soyun. Domatesin kabugunu soyup gekirdeklerini gikardiktan sonra kiip
biciminde dograyin. Sivribiberlerin sap ve ¢ekirdeklerini ¢ikartip, iri dograyin. Bezelyeyi diri kalacak bigimde
hasglayin. Sana[?ly! bir tencerede orta ateste eritin. Yag erir erimez kabi atesten alin. Malzemenin tim{in{
tencereye katip, bir kasikla iyice karistirin. Yagh kagitlar ikiye katlayin. Kenarlarindan yarim ay bigiminde
makasla kesin. Tekrar agip bir yliziine tenceredeki malzemeyi ¢igden, esit miktarlarda paylastirarak, yerlestirin.
Kagitlar katlayip, agik kenarindan kivirarak kapatin. Kagit kebaplarini firin tepsisine dizin. Tepsiyi dnceden 170°
C[?lye getirilip 1sitilmig olan firina stirlip, 45-60 dakika pisirin. Kagit kebaplarini firindan alin. Ustlerini keserek
acin ve sicak olarak servis yapin.
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