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KAGIT KEBABI

200 gr (kiyma)dana eti

1 demet maydonoz

3 adet taze yesil sarimsak
1 domates

2 kirmizi birer

iki cay kasig karabiber

Sarmisagin yesil saplari dahil,maydonoz ve 1 adet biber ¢ok ince kiyilir. Et, karabiber, (cok 6nemli olmazsa
olmaz) tuzla iyice yogrulur.

Yagl bir kagit (salga surtlmis bir gazete kagidi bile olur) Gzerine pizza gibi (kalin olmayacak sekilde) acilir.
Uzerine pisirilmesi igin kip seklinde kesilmis derisiz domates ve 1 kirmizi biberle firina atilir.

ML® Kase Kebabi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:6111 « adi:Kagit Kebabi « génderen:Bahariye « indirme tarihi:06.04.2025 - 16:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kagit-kebabi-vt378
https://tr.ml.md/kase-kebabi-vt1506
http://www.tcpdf.org

