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KAGIT KEBABI

750 gr kuzu eti

150 gr havug (3 tane)

150 gr kabak

150 gr patates (2 orta)

50 gr tereyadi (2 ¢orba kasig)
150 gr bezelye

1 bas sogan

5 tane sivri biber

2 tane domates

az miktarda kemik

Bir tencereye olglilere gore tereyagd! ile kuzu eti konur. Kuzu eti orta isidaki ateste tereyadi ile kavrulur. igerisine
kiyilmis sodanla tuz ilave edilir (istenilirse karabiber de konulur), 3 bardak sicak su katilir ve hafif ategin tGzerinde
45 dakika pisirilir. Sonra tencere indirilir.

Sebzeler ince ince dodranarak zedelenmeden tencereye konarak karistirilir ve yeniden 15 dakika pisirilir. Daha
sonra tencere ategten indirilir. _

Etler ve malzemesi bese bdllnerek yagd kagditlarina konur. Iglerine halka seklinde dogranmis domatesle birer
sivri biber de ilave edildikten sonra kagitlar bohga gibi katlanarak biraz distan islatilir ve bir tepsiye
yerlestirilerek hafif isidaki firina surtlir. Finnda, kagitlarin Gzerleri kizip koyulagincaya kadar tutulur. Sonra her
kagit bir tabaga alinarak servis yapilir.
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