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KAGIT KEBABI

1 kg kemikli kuzu eti

1 adet kuru sogan

5 adet taze sogan

1 er demet dereotu, maydanoz
1 ¢corba kasigi yag

1 tath kasidi tuz

karabiber ve defne yapragi

Bir tepsi icine kiigUk kiicUk kesilmis kemikli kuzu eti, kesilmis taze sogdan, maydanoz, dereotu, karabiber, defne
yaprag!, tuz konur, kanstinilir. Yagh kagit acilir ve 1 kasik yag surGldr, az evvel hazirlanan malzemem Uzerine
doékalar, Gzerine diger yagh kagdit kapatilir, kenarlari iyice sikigtirilir, tepsi az atesli firina verilir, 1,5 - 2 saat
pisirilerek servis yapilir.
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