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KAGIT KEBABI

3 orta boy yesil biber

1 demet maydanoz

koyun eti (kemiksiz)

5 kigik boy domates

6 orta boy yesil sogan

2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

1/2 tath kasigi kirmizi biber
1 tabaka yagh kagit

Sebzeleri yika. Yesil biberin sap ve ¢ekirdeklerini ayir, maydanozu ve sogani ayikla. Et, domates ve biberi 1
santimetrekUp irilikte sogani 1 santimetre kalinlikta dogra, maydanozu ince ince kiy. Eti, sebzeleri, tuz ve
baharati karigtir. Yaglh kagidi ikiye bdl, birinin ortasina karigimi koy. Kagidin kargilikli kenarlarini Ust Uste getirip
karsimi kapat. Ters ¢evirip kagidin kalan yarisinin ortasina koy ayni sekilde katla, tepsiye yerlestir. Onceden
isitilmig orta sicakliktaki firnda 90 dakika pisir.

© lezzetler.com tarif no:25046 » adi:KAGIT KEBABI « génderen:ERBAP « indirme tarihi:06.04.2025 - 22:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kagit-kebabi-vt378
http://www.tcpdf.org

