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KAGIT KEBABI

1/2 kg. kugbasi koyun eti
2-3 adet sogan

1-2 adet patates

1 corba kasigi siviyag
Yeterince tuz

Biber

Kekik

Yagl kagit

YAPILISI:

Eti tuzlayip biberleyip, kekik serpiniz. Yagdh kadidi 15-20 santim karelere kesiniz. Kagitlara yeterince kusbasi eti,
Uzerine halka halka dogranmis soganlari, ince dilim patatesleri, varsa yesil sivri biber koyup paketleyiniz.
Kagdidin tzerine yag surup, firinda kagitlar sararincaya kadar pisiriniz. Yarim saat i¢inde, orta hararetli firnda
kagitlar sararacaktir. Paketleri tabaklara koyup sicak servis yapiniz.
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