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KAGIT KEBABI

1 kg kusbas! (kuzu tercih edilir)

2 adet domates

3 adet sivribiber veya carliston biber
1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet halka halka dogranmis sogan
1 cay fincani siviyad

Domateslerin kabugunu soyun ve kip kip kesin. Biberleri 1 parmak kaliniginda dograyin. Butin malzemeyi
karistinin. Kasaplarin kullandigi yagl kagida koyun. 4 tarafini bohca gibi katlayin. 180 derece isili firnda 1,5 saat
kadar pisirin ve sicak olarak servis yapin.

ML® Ramazan Kebabi icin tiklayin
ML® Ramazan Kebabi Videosu
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