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KAGIT KEBABI

1,5 kg. kuzu eti
1 fincan bezelye
2 adet havucg

2 adet patates

2 adet sogan

2 bardak su

2 kasik yag

Tuz

Aliminyum folyo

Kugbagi dogradiginiz etleri yikayip suyunu sizin. Soganlari incecik kiyip etlere ilave edin.

Havugclan kigik kicUk dograyip, yagla birlikte hepsini kavurun. Uzerine su ilave edip, pisirin. Patatesleri kli¢clk
kiicUk dograyip bezelyeyi ilave edin. Tuzunu ilave edip pigirin.

Folyoyu kare olarak 15x15 blyukliginde kesin. Iglerine kebabi esit olarak koyun. Birer tatl kasidi tereyagi
koyup, bohc¢a gibi kapatin ve firinlayin.
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