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KAGIT KEBABI

1/2 Kg. Kemiksiz kugbasgi
4-5 Taze sogan

1/2 Corba kasigi siviyag
6-7 Dal maydanoz

6-7 Dal dereotu

kuzu eti

1 Cay kasigi kekik

1 Tath kasigi tuz

1/4 Cay kasig karabiber
1 Tabaka yagl kagit

Sogani ayiklayip, 1 cm genigliginde dograyiniz. Maydanoz ve dereotunu yikayip incecik kiyiniz. Ete sodan,
maydanoz, dereotu, kekik, tuz ve karabiber katip karigtiriniz.

Yagl kagidi ikiye katlayip ortasini yaglayiniz. Karisimi kare veya dikdértgen seklinda yerlestiriniz. Kagidin
karsilikl kenarlarini etin Gzerine kapatarak paket yapiniz. Glvece koyup kapagini érterek orta hararetli firnda
1,5 saat pigiriniz.
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