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KAGIT KEBABI

1 kg. kugbasi kuzu eti
4 kuzu bdbregi

4 corba kasigi tereyagi
1 demet yesil sogan

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

3 domates

3 dolmalik biber

1+1/2 tath kasidi kekik
Tuz

Karabiber

3 yagli kagit

Kugbag! dogranmis etleri, dérde kesilmis bdbrekleri, uzun uzun dogranmig yesil soganlari, kiyllmig dereotu ve
maydanozlari, kekigi, tuz ve karabiberi derince bir kap i¢inde karistirin. Bunlara, kabuklari soyulmus ve kigik
dogranmig domatesleri, ince kesilmis yesil biberleri ilave edin. Tereyagi ile yaglanmig yagh kagitlari yayin.
Kagidin Uzerine hazirladiginiz etleri bosaltin. Bohga gibi katlayip paket yapin. Firinda agilmamasi i¢in Ustinu
baglayin. Paketi tepsiye koyup Ustini su ile i1slattiktan sonra orta hararetli firinda 30 dakika pisirin. Firindan
cikinca kagidi hemen agin. Erleri sicak servis yapiniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 25.04.2023
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