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KAGIT KEBABI

400 gram kemikli kusbas! kuzu eti
1 adet kabak

2 adet patates

8 adet arpacik sogan

8 adet kiraz domates

1 adet havug

1 su bardagi bezelye
Yarim ¢ay bardagi siviyag
3 corba kasigi su

2-3 dal kekik

Tuz

Karabiber

Kabak ve patatesi temizleyip irice dograyin. Arpacik soganlar soyun. Domatesleri ikiye bdlUp, havucu verev
dograyin. Eti genis bir kaba alip (izerine tim sebzeleri ilave edin. Siviyag, su ve kekigi ekleyin. Tuz ve
karabiberini ayarlayip harmanlayin. Pisirme kadidindan 2 adet 30x40 cm&apos;lik parga kesin. 1 parga pisirme
kagidini diiz bir zemine koyup Uzerine malzemenin yarisini yerlestirin. 2 kisa kenarini Ust Uste katlayin.
Acilmasini 6nlemek igin uglarini kivirin. Kalan malzemeyi de diger pisirme kagidina koyup ayni iglemi tekrarlayn.
Katlanmis kisimlari asagiya gelecek sekilde bir firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 1
saat pisirin. Kagit kebaplarinin tst kismini keserek servis yapin.
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