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KAGIT KEBABI

http://www.hurriyet.com.tr

200 gram kuzu kugbagi
1 yemek kasigdi tereyadi
2 adet domates

2 adet yesil biber

8 adet mantar

2 adet kuru sogan

1 bardak bezelye

1 adet havug

1 tath kasidi kekik

1 cay kasig tuz

1 cay kasid! karabiber

Kusgbasi dogranmis etleri bir kabin i¢ine koyun. Tereyagl, tuz ve karabiberi ekleyin. Domates, yesil biber, havug
ve mantarlari dograyin. Soganlari dérde bélin. Bezelyeleri de ekleyerek, hepsini karigtirin.

Hazirladi§iniz malzemeyi ikiye boélin. Iki adet yagh kagidin tzerine yerlestirin. Ustlerine kekik serpin. Hava
almayacak sekilde her tarafini kapatin.

200 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Sicak sicak servis yapin.
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