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KAGIT KEBABI

Eyip Seving

400 gr. koyun eti

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

2 adet domates

Y2 cay bardagi i¢ bezelye
2 demet dereotu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi kekik
Tuz

Karabiber

Sogani ayiklayin ve ince ince dograyin. Havucu, patatesi ve domatesi kiip kiip dograyin. Eti kusbasi dograyin.
Tencereye yagi koyun, sogani, havucu ve patatesi koyun ve kavurun. Eti ilave edin rengi dénene kadar kavurun,
Uzerine bezelyeyi, domatesi, kiyilmis dereotunu, tuzu, biberi ve kekigi koyun, karistirin. Hazirladigimiz karigimi
birer porsiyon olarak yagli kagida sarin ve 6nceden isitilmis firnda pigirin. Pisen Anadolu usult kagit kebabini
pilav esliginde servis edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 19.01.2024
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