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KAGIT KEBABI

Canan Boyar

2 kg. kugbag! kuzu eti
1 adet sogan

3 dig sarimsak

2 adet havug

2 adet patates

1 su bardagi bezelye
2 adet biber

1 kasik salca
Karabiber

Kekik

Tuz

Kirmizi biber

ilk olarak eti pisirin. Soganlari yemeklik dograyip pisen etlere ilave edin. Havug ve patatesin kabuklarini soyup
kup klp dograyin ayri ayri kizartin. Etin icine sal¢ayi ve biberi de ilave edip kavurun. Baharat ve bezeleyeleri de
ekleyip kisik ateste biraz pisirin ¢ok susuz kalirsa bir miktar su ilave edebilirsiniz. Havug ve patatesleri de ilave
edip ocag kapatin hepsini bir glizel karistirin. Yagh kagidigi kare olarak kesin orta kismina istediginiz miktarda
pisen yemekten koyun daha sonra kagidi katlayip yemegin orta kisminda kalmasini saglayin kat yerleri alt kisma
gelecek sekilde firin tepsisine dizin ister porsiyonluk hazirlayin isterseniz hepsini bir kagidin igine yerlestirip
pisirin. 200 derece firinda 30 dk kadar pisirin.
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