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KAGIT KEBABI

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

2 Gorba Kasigi (70 Gr) Margarin
600 gr Kusbas! Kuzu Eti
1 Adet Domates

1 Adet Sogan

1 Adet Kirmizi Biber

2 Adet Sivri Biber

8 Dal Taze Sogan

1/2 Demet Maydanoz
Tuz

Karabiber

Pul Biber

Kimyon

Kekik

Pisirme Kagidi

Iri kiyilmis kirmizi biber, yarim ay bi¢iminde dogranmis sogan, verev dogranmis sivri biber, iri Kiyllmis taze sogan
ve dilimlenmig domatesi bir kaseye alin. Eti pul biber, karabiber, kimyon, kekik ve tuzla karigtirip, sebzeli harca
katin. Kiylmis maydanoz da ilave ettikten sonra margarini ekleyin ve karigtirin. Tepsi buytkitigtinde kestiginiz
pisirme kagidini suya batirip gikarin ve suyunu sikin. Tepsiye yayin. Etli harcin 1/3[2)tini koyup dilediginiz sekilde
kapatin. Kalan etleri de ayni sekilde hazirlayin. Bigakla bir iki yerinden delikler agin. Onceden isitilmig 200
derece firnda 40-45 dakika pisirin.

Puf Noktasi: Malzemeleri koydugunuz pigirme kagidinin yanmasini énlemek igin suya batirip ¢ikarin ve suyunu
siktiktan sonra kullanin.
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