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KAGIT KEBABI (MALATYA)

https://www.aksam.com.tr

Bir giin 6nceden dinlendirilen kuzu eti, parcalar halinde kesildikten sonra yagdh kagdida sariliyor.

Etrafi sikica kapatilan etlerin igerisinde bulundugu kagit, daha énceden icerisine patlican, domates ve biber
konulan blyUk bir bakir legenin Uzerine yerlegtiriliyor.

Kagidin Gzerine kuyruk yagi eklenen kebap, 6nceden isitiimig tas firna surtllyor.

Firnnda atesten uzakta 10-12 saat pisen kagit kebabi, daha sonra firindan ¢ikarilarak servis ediliyor.
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