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KAGIT KEBABI (KIYMADAN)

Yarim kilo kiyma

1 demet maydanoz
3 adet sivri biber

4 dis sarimsak
Tuz, karabiber

1 adet domates

2 adet tirnakli pide
Yagl kagit

Oncelikle maydanozu, sarimsagi ve biberi ince ince kiyin. igine kiyma baharatlar koyup yogurun. Yagl kagit
arasinda ince bir sekilde agin ve bardakla yuvarlak kesin. Kestiginiz ince kéfteleri de firin kabina dizin ve 200
derecede firina verip 35 dakika kadar pigirin. Pidenin tzerinde sicak olarak ikram edin.
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