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KAGIT KEBABI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Yarim kg kusbasi et

1 sogan

1 yemek kasigi yag
Yarim bagd maydanoz
1 cay kasigi karabiber
Yagl kégit

Tuz

Soganlar orta bilyiikliikte dogranir. Kusbasi etlere katilir. Uzerine yarim bag maydanoz iyice yikandiktan sonra
dogranir. Karabiber ve tuz atildiktan sonra karistirilir.

Yagl kagitlar margarinle yaglanir. Sonra yukaridaki malzeme, her biri bir kisilik olacak sekilde hazirlanan yagl
ve yaglanmis k&gitlara konur. Bir tepsiye yerlestirilip Gizerine su serpildikten sonra firina strdlir.

Kégit kebabinin yaninda piringli pilavlarla ayran ve salata bulundurulabilir.
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