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HATAY USULU KAGIT KEBABI

500 gram yagli kiyma
5 adet domates

5 adet kirmizi biber
2 adet yesil biber
1-2 dis sanmsak

1 demet maydanoz
Pul biber

Toz biber
Karabiber

Kimyon

Kekik

Sumak

Pisirme kagidi

Kirmizi, biber, maydanoz, sarimsak ve domatesler keskin bicak veya zirh yardimi ile bulgur iriliginde kiyilr,
malzemeye kiyma katilarak bir siire daha zirhla kesilir. Igerisine istege bagli olarak kekik kimyon, pul biber vs
katilarak (damak zevkine gdre) bir kaba alinip birkag saat agzi folyo ile kapatilip buz dolabinda bekletilir.
Hazirlanan harg pisirme kagidinin tzerine serilip Gzerine domates ve kirmizi biber konularak agzi kapatilip
tercihen tas firin da yarim saat kadar pigirilir, pistikten sonra, 6nceden hazirlan lavas i¢erisine alinarak Uzeri
kapatilip tekrardan 5 dk. Firinlanip lavas igerisinde servis edilir yanina istege bagl ince kiyilmis sebze sumakla
karistinihp servis edilir.
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