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KAGIT KEBABI (HATAY)

https://www.aksam.com.tr

Dana kaburgasi
Maydanoz
Taze biber
Sarimsak

Tuz

Karabiber

Etin kaburga kismindan kesiyoruz. Etimizi daha sonra kiyma haline getiriyoruz. Maydanoz koyuyoruz, taze
biber, sarimsak koyuyoruz. Etimizle birlikte malzemelerimizi glizelce bigak yardimiyla zirhliyoruz. Tuzunu ve
karabiberini de ekledikten sonra glizelce karigtirarak hazir hale getiriyoruz. Daha sonra etimizin altina kagit
kebabi acarak tepsimize yerlestirip firina gdnderiyoruz. 7-8 dakikalik pisme sirecinin ardindan musterilerimize
servis ediyoruz.

Not: "Kagit Kebabi", Antakya Ticaret ve Sanayi Odasi[ZInin (ATSO) girisimleriyle tescillendi.

© lezzetler.com tarif no:152830 « adi:Kagit Kebabi (Hatay) « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:02.04.2025 - 08:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kagit-kebabi-hatay-vt25091
https://www.aksam.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kagit-kebabi-hatay-152830.jpg
http://www.tcpdf.org

