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KAGIT KEBABI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

2 kg kuzu eti

200 gr kuyrukyagi
Tuz

Yagl kagit

Kuzu eti, yaglan Uzerinde birakilarak iri parcalar halinde dogranir.
Kuyrukyagi kiiglk kiicik dogranir, kuzu etiyle karigtirilir ve tuz ilave edilir.
Yagl kagit su ile hafifce islatilir.

Yagl kagidin ortasina etler yerlestirilir.

Yagl kagit boh¢a seklinde sikica kapatilir.

Etrafi 4-5 katman yagli kagitla sarilir.

Bir tepsiye yerlestirilir ve tas firnlarda 3 saat agir adir pisirilir.

Sicak olarak servis edilir.

Not: Elazi§ y6resinde Kagdit Kebabi, evlerde pisirilmez tas firinlarinda pigirilir. Kagit Kebabi eskiden yagh kagit
yerine, hafif 1slatiimis gazete kagidina sarilarak pisirilirdi.
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