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KAĞIT KEBABI (ELAZIĞ)

Elazığ il Kültür ve Turizm Müdürlüğü

2 kg kuzu eti
200 gr kuyrukyağı
Tuz
Yağlı kağıt

Kuzu eti, yağları üzerinde bırakılarak iri parçalar halinde doğranır.
Kuyrukyağı küçük küçük doğranır, kuzu etiyle karıştırılır ve tuz ilave edilir.
Yağlı kağıt su ile hafifçe ıslatılır.
Yağlı kağıdın ortasına etler yerleştirilir.
Yağlı kağıt bohça şeklinde sıkıca kapatılır.
Etrafı 4-5 katman yağlı kağıtla sarılır.
Bir tepsiye yerleştirilir ve taş fırınlarda 3 saat ağır ağır pişirilir.
Sıcak olarak servis edilir.

Not: Elazığ yöresinde Kağıt Kebabı, evlerde pişirilmez taş fırınlarında pişirilir. Kağıt Kebabı eskiden yağlı kağıt
yerine, hafif ıslatılmış gazete kağıdına sarılarak pişirilirdi.

© lezzetler.com tarif no:167505 • adı:Kağıt Kebabı (Elazığ) • gönderen:Gül • indirme tarihi:07.04.2025 - 08:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kagit-kebabi-elazig-vt117620
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kagit-kebabi-elazig-167505.jpg
http://www.tcpdf.org

