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KAGIT KEBABI

900 gr. kuzu eti

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
2 orta boy sogan

2 kuguk boy domates veya 1/2 kahve fincani domates salcasi
2 orta sari patates

2 blyulk havug

Yarim bardak bezelye
2 demet dereotu

2 tath kasig kekik

1 corba kasigi sirke

3 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 bardak su

Tuz, karabiber

2 yagh kagit

Yag bir tencerede kizdinlir ve kizdirimig bu yaga yumurta biyUklGginde pargalara dogranmis kemiksiz kuzu eti
koyulur. Etler iyice pembelesinceye kadar ara sira gevrilerek kizartilir. Kigik dogranmis sogan, kazinip parmak
boyunda dogranmis havug, kiyilmis 1 demet dereotu ile 2 tath kasidi tuz katilp, et suyunu salip tekrar ¢ekinceye
kadar sik sik kangtirarak orta ategte pisirilir. Suyunu geken ete sirke, soyulup kiigtik dogranmig domates veya
az suda eritilmis salca ilave edilir ve 5 dakika birlikte pisirilir. U¢ defada olmak Gzere 1 bardak sicak su d6kaldr.
Kapak kapatilarak, etler yymusayana kadar orta ateste 75-90 dakika pisirilir. Etler iyice stzllmus olarak delikli
bir kepceyle tencereden tabaga alinir. Tenceredeki parmak blydkligindeki havuglar, 2 santim eninde
dogranarak bir tabagda alinir. Yemegin salcasi ise ince bir sizgecten gegirilerek baska bir kaba alinir. Kabugu
soyulup, tavla zan gibi dogranmig patates, kizgin sivi yagda pembelesene kadar kizartilir. Stizilerek havuglarin
bulundugu tabaga alinir. Konserve bezelye, kalan kiyilmig dereotu ve kekik katilir. 20 santimlik kare seklinde
parcalara kesilmis yagl kagitlarin her birinin ortasina pigirilen etlerden bir tane koyulur. Etrafina hazirlanan
sebze ve yemegin salgasindan ilave edilir ve kagidin her iki ucu birlestirilip Ust Gste, uglar kivrilarak kagittaki
salganin disari cilkamayacagi kiiguk paketler yapilir. Paketler yan yana bir tepsiye yerlestirilir. Uzerlerine hafifce
su surulir ve kizgin firnda 15 dakika pisirilip, blytk bir tabaga alinarak, servis yapilir.
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