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KAGIT KEBABI

1 kilo kugbasi kesilmis kuzu eti

1 sogan

250 gr. i¢ bezelye veya 1 kiguk kutu konserve bezelye
2 yemek kasigi margarin

10 tane taze sogan

1 demet kiyilmig maydanoz ve dereotu

Yarim cay kasigi kekik

250 gr. domates

Biraz tuz ve karabiber

Soganlarin hepsini ayiklayip tahtasinda ince ince kiyin. Kizgin yagda hafif sararincaya kadar kavurun. Kiyilan
dereotunu, maydanozu, kekigi, dogranan domatesleri, tuzu, biberi, soganlari etle birlikte harmanlayarak
karistinn. Buna tuzlu suda haglanip suyu stizilen taze bezelyeleri katin. BlyUk bir yag kagidnin i¢ini yaglayin,
ikiye katlayin. Hazirladiiniz kebabi ortasina koyun. K&gidi paket gibi katlayarak etin tstlne sarin. Tencerenin
icine biraz yag ve bir kahve fincani su koyun Hazirlanan kebap paketini ortasina oturtun. Kapagini sikica
kapatin. Etler yumusayincaya kadar hafif ateste 45 dakik pisirin.
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