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KAGIT KEBABI

1 Gorba Kasigi Tereyagii
150 gr Kusbasi Et

1 Adet Sogan

1 Dis Sarmisak

2 Adet Domates

1 Cay Kasigi Kekik

Tuz

Yagli Kagit

Oncelikle 1 corba kasigi tereyadini tencerede eritin.Igine aldiginiz eti iyice kavurun.Et énce su birakacak sonra
kavrulurken bu suyu ¢ekecektir.

Suyunu g¢ekince yemeklik dogranmis sodan ve déviimis sarmisagi da ekleyip,karistirin. Birka¢ dk daha
kavurup,kiip dogranmis domatesi ilave edin ve altini kapatin.1 ¢ay kasigi kekigi ve tuzu ekleyin.

Yagli kagida sarin.Onceden isitiimis 200 dereceli firinda 5 dak daha tutun.Firindan alinca,lizerindeki kagidi
hafifge yirtin. Dilerseniz ince kiyilmis maydanozla sUsleyip, servis yapin.

ML® Kilis Kebabi icin tiklayin
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